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GRILLTEST AUF EUREM OUTBACK LEGEND
Hallo Mona,

gleich die ersten Versuche auf eurem Outback ,,Legend* sind gegliickt! Christoph und
ich hatten endlich Zeit den Grill auszutesten, hier das Rezept:

Eine dicke Kalbsschulter (ca. 2.5 Kg )mariniert mit Thymian, Rosmarin, schwarzem
Pfeffer wiirzen, und mit kalt gepresstem Rapsoel einstreichen. Gebunden und
aufgespiesst fiir den Outback-Grill, dabei die Grillroste heraus nehmen, damit sie den
Drehvorgang nicht behindern.

Den Grill mit der Riickenflamme auf niedrigste Temperatur stellen. Waermeablage
als Liiftungsgitter kopfiiber vorne einarretieren, Haube hilt schon darauf.

Die Kalbsschulter bei 150 ° C Temperatur in dere Grillhaube in ca. 5 Std auf 73°
Kerntemperatur weichgaren. Wihrend der Garzeit ab und zu mit gesalzenem Rapsol
einreiben.

Am 28. August kommt er in einem Catering fiir kleine Grilladen in den Einsatz.

Der Outback-Grill ist sehr einfach zu bedienen, sieht gut aus und ist durch das ganze
Edelstahl einfach zu reinigen. Am besten auf die Brenner eine Aluschale legen, dann
gibt es sowieso nicht viel zu reinigen.

Die Rader sollten unserer Meinung nach stabiler sein, denn um iiber eine Wiese zu
rollen brauchte man gréBere Rider.

Eine Kombination mit Teppanyaki wire zudem toll. Kann man einen Briter als
Zusatz kaufen? Na“-“\‘\c\\‘.

Insgesamt gefillt mir das Material, bzw. der ganze Grill. Er ist edel, hat eine sehr gute
Ausfiihrung, ist stabil und verspricht dadurch eine gute Haltbarkeit. Fiir mich hat der
,.Legend” Ansitze zum Rolls Royce!
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Gesamt- Weltmeister 2002
Vice-Weltmeister 2004
Weltmeister Rind 2002 / 2004

Weltmeister Cicken 2002
3. WM-Platz Kategorie Fisch 2004
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Edelstahlkochfliche —
rostfrei und hygienisch

Grillkorper und —haube
aus gebiirstetem Edelstahl

Verchromte Wirmeablage
schafft mehr Platz fiirs Grillen

Hinterer Brenner fiir verbesserte
Hitzeverteilung beim Grillen am Spie

Einfache Handhabe mit der
elektronische Ziindung

Rohrférmige Brenner aus Edelstahl

Seitlicher Brenner & Seitenablage

Aromatragersystem aus Edelstahl

Feststellbare Rider

www.outbackasia.com




